
平成３０年度秋田県飲食業後継者等育成支援事業　　　　　第２回目

日　　時： 平成３０年１１月７日（水）
対　　象： 秋田県立大館桂桜高等学校生活科学科２年生 ３５名
メニュー： ・イタリアントマトと水牛モッツァレラのカプレーゼ　～小坂産山ぶどうのソース～

・ニョッキのグラタントマトソース
・秋田県産和牛のタリアータ

講　　師： 鉄板焼き　defi　川口良平　氏

①講師紹介（今畠教諭から）

②講義（座学）



③講師から作業手順の説明

④講師作成の完成品（３品）



⑤生徒への実地指導

⑥実習中（まもなく完成です）



⑦試食（とても美味しい仕上がりです）

⑧川口講師に感謝


